
 

FORME E COLORI DAI NOSTRI ORTI

verdure locali in diverse cotture, erbe aromatiche, germogli e yogurt greco all’aneto


Cicchetto 8 	 	 	 	 Piatto 18


CAESAR DI RADICCHI

varietà diverse di radicchi, senape, mayo, pane croccante e parmigiano 48 mesi


12


“CAPPUCCINO” N.2

uovo pochè, spuma di patate, asparagi e guanciale


14


TRIPPA!

trippa in bianco con fagioli cannellini, bergamotto e peperoncino


14


PLUMA DI PATANEGRA

alla brace, su erbe fumanti e patate


Cicchetto 14	 	 	 	  Piatto 28


COTOLETTA SEXY

Patanegra, cotto triestino, asiago, pomodorini confit


26


	 	            	    ROSSA POLACCA       |          RUBIA GALLEGA

                       	    	 	        150 giorni dry-age                                75 giorni dry-age 

	 	 	         	                 12€/hg	            		                 14€/hg


	   	   GAMBERO ROSSO   |              SCAMPO              |      GAMBERO VIOLA


               OSTRICA UTAH BEACH  |  OSTRICA PERLA DEL DELTA  |     OSTRICA REGAL OR

	 	 	 	 	                   


“TONNO DI BOSCO” 

sashimi di tonno, cardoncelli, senape in grani e jus di manzo


Cicchetto 15 	 	 	 	  Piatto 28


CALAMAIO

calamaro arrostito, vinaigrette agli agrumi, polenta di riso nero, agretti al lime e mandorle 


	 	 	 	 	 Cicchetto 14  	 	 	 	  Piatto 26


ALICI ALICI E POI TI RUBANO LA BICI

pan brioche tostato, yogurt Greco, alici marinate, uova di salmone, cedro e aneto


Cicchetto 14 	 	 	 	  Piatto 26
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(ITALIA - TARBOURIECH)

8

(IRLANDA - BOUTRAIS)

8

(ITALIA - MAZARA DEL VALLO)

3

(IRLANDA - PORCUPINE BANK)

4

(ITALY - GALLIPOLI)

6

(FRANCIA - JEAN PAUL GUERNIER)

6

http://www.apple.it
http://www.apple.it


SALUMI E FORMAGGI

la migliore selezione dal banco della salumeria

Cicchetto 10  	 	 	 	 Piatto 20


FORMAGGI IMMORALI

tra Italia e Francia: i migliori formaggi del mondo

Cicchetto 10 	 	 	 	  Piatto 20


	   CULATELLO DI ZIBELLO	    |	 100% PATANEGRA “MALDONADO”

con burrata dei “Trulli” e acciuga del mar Cantabrico


Cicchetto 10 	 	 	 	  Piatto 30


FOIE GRAS DI MARE

foie gras di baccalà, pan brioche tostato e chutney di mela e zenzero 


36


TARTARE DI MANZO

capperi di Pantelleria, acciughe del Cantabrico, peperone del Piquillo, senape


Cicchetto 8  	 	 	 	 Piatto 24


CICCHETTI STORICI

baccalá mantecato, gamberi in saor, burrata e acciuga,

salume, formaggio, polpetta, pollo fritto, hummus di ceci


30


PAPPA AL POMODORO

pane, pomodoro Piccadilly, stracciatella pugliese, cozze Mitilla di Pellestrina


16


PLIN

ravioli del plin ripieni di faraona, il suo fondo, spugnole e pepe verde


18


SINGAPORE CHILLI CRAB

spaghettino alla chitarra, granchio blu, curry rosso e pomodoro piccante


20


RISOTTO

sedano rapa, zafferano, liquirizia e nocciole


20
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